E 60 Minuten

m 40 Stuck

Zutaten

110 g Ceres Kokosfett

Hi i - e ‘ 110 g Butter
Spritzgeb&ck 100 g Staubzucker
2 Packchen Vanillezucker
2 Eier
1 TL abgeriebene Zitronenschale
250 g Mehl

Spritzgeback ist ein Klassiker in der Weihnachtsbackerei und gelingt 50 g Speisestarke

wirklich einfach. Besonders der Zeitfaktor ist bei diesem Rezept spannend.
Spritzgeback kénnen Sie als “last minute” Weihnachtskekse selbst noch am
24. Dezember zubereiten und dann frisch servieren.

Bei der Dekoration der Spritzgeback Kekse kdnnen Sie kreativ sein und auch
Kinder mitwirken lassen. Gutes Gelingen!

Zubereitung

= Zimmerwarmes Ceres Kokosfett und Butter mit Staubzucker und Vanillezucker schaumig schlagen.

= Die Eier und die Zitronenschale zugeben und einriihren.

m Das gesiebte Mehl und die Speisestarke unter Rihren hinzfiigen.

= Den Backofen bei 160°c HeiRluft vorheizen, mehrere Bleche mit Backpapier belegen und bereit stellen.

= Den Teig in einen Spritzbeutel mit groRer Sterntille fillen.

m Spritzgeback auf die Belche mit Backpapier dressieren, anschliefend 10-15 Minuten goldgelb backen.

= Das Spritzgeback abkiihlen lassen und nach Wunsch mit Schokoladenglasur, Zitronenglasur, Hagelzucker dekorieren.

SiiRes, Vegetarisch

Zuruck

Ceres Rezepte mit (™) von Ceres
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